
présentent

La Grande
Soirée

Tombola
au profit du Frac Aquitaine

Tirage au sort 
le mardi 8 décembre 2015 
à la Villa 88 à Bordeaux



Modalités

Participez à la Tombola !
Tentez de remporter l’un 
des 16 lots exceptionnels 
en achetant un ou plusieurs Tick’Art !
Prix unitaire : 20€
Vente : du lundi 02 novembre  2015 
au mardi 08 décembre 2015.
Points de vente : Frac Aquitaine ou 
auprès des Amis du Frac Aquitaine
Mode de règlement : en espèce ou par chèque 
à l’ordre des Amis du Frac Aquitaine. Possibilité 
de paiement par courrier à l’adresse suivante : 
Frac Aquitaine Hangar G2, Bassin à flot n°1, 
Quai Armand Lalande, 33 300 Bordeaux
Le nom des gagnants sera rendu public 
le 09 décembre 2015 sur le site du Frac Aquitaine.

Participez à La Grande Soirée !
Le tirage au sort de la Tombola aura lieu lors 
d’une soirée exceptionnelle organisée le 
08 décembre 2015 à la Villa 88 à Bordeaux. 
Au programme : dîner, animation musicale, 
présentation de l’œuvre acquise par les Amis 
du Frac Aquitaine en 2015 et désignation 
des gagnants de la Tombola !
Sur inscription (nombre de places limité) : 
70€ / personne

Renseignements au 05 56 24 41 99 
ou lesamisdufrac.aquitaine@gmail.com
Règlement sur www.frac-aquitaine.net/les-amis
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16 lots pour 
16 expériences…

Désireux de soutenir le Fonds régional d’art contemporain 
Aquitaine, les Amis du Frac Aquitaine organisent une Tombola 
exceptionnelle dont les lots proposés offrent tous des expériences 
uniques. 

Les Tick’arts gagnants donneront accès aux coulisses de lieux 
remarquables en valorisant des savoir-faire prestigieux : l’art 
bien sûr, mais aussi le vin, la gastronomie, ou la technologie de 
pointe. Organisée durant la période de Noël, la Tombola vous 
donne la possibilité d’offrir à vos proches des cadeaux à la fois 
originaux et prestigieux !

Les invitations au voyage que proposent la Tombola et son 
tirage au sort organisé durant La Grande Soirée sont le fruit 
d’amitiés liées autour de la création artistique contemporaine. 
Avec les fonds récoltés, les Amis acquerront une œuvre qu’ils 
offriront au Frac Aquitaine afin que le plus grand nombre y 
ait accès.

Outre l’aide de généreux donateurs, ces expériences exclusives 
sont rendues possibles grâce à de chaleureux soutiens.

Les Amis vous invitent à les rejoindre pour soutenir la création 
de votre temps !

À vous de jouer !
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L’association des Amis du Frac Aquitaine, qui regroupe une 
communauté de passionnés, et participe à l’attractivité de 
l’Aquitaine et à la diffusion de la culture contemporaine, souhaite 
défendre et promouvoir l’art de notre époque. Elle s’engage depuis 
2010 en faveur de la création contemporaine en contribuant au 
rayonnement du Fonds régional d’art contemporain Aquitaine.

Tick’art, tombola qui propose des lots d’exception, et  La Grande 
Soirée, dîner-gala de tirage au sort, sont l’occasion de lui 
renouveler notre soutien.

Grâce aux donateurs et partenaires de cette soirée, les fonds 
récoltés serviront à offrir une nouvelle œuvre, réaffirmant ainsi 
l’engagement des Amis aux côtés de l’art contemporain et de sa 
plus vaste diffusion en région. 

Marc Chagall disait : « Nous devons durant notre vie, la colorier 
avec nos couleurs d’amour et d’espoir ». 

C’est pourquoi nous comptons sur vous, pour continuer à 
« colorier » cette collection française, l’une des plus importantes 
constituées aujourd’hui, et qui couvre, avec plus de 1 000 œuvres, 
les principaux courants de la création de ces dernières années.

Laurent Dassault
Président des Amis du Frac Aquitaine
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Depuis cinq ans, l’Association des Amis du Frac Aquitaine présidée 
par Laurent Dassault soutient l’action du Frac Aquitaine en lui 
permettant d’acquérir tous les ans une œuvre supplémentaire. 
Grâce à cette aide, notre collection d’art contemporain qui est 
l’une des plus remarquables de France, continue à s’enrichir et 
à développer le patrimoine de notre région. 

Faire vivre les Aquitains avec l’art de leur temps, permettre 
au plus grand nombre d’approcher de grandes œuvres, créer 
du lien social dans une période difficile est une œuvre de 
démocratisation culturelle essentielle.

Merci à tous les « Amis du Frac Aquitaine » de leur mobilisation 
et de leur aide. Merci à tous nos partenaires de contribuer 
ainsi aux côtés de l’État et de la Région à cette noble tâche de 
service public.

Bernard de Montferrand
Président du Frac Aquitaine

Président de Platform, regroupement des Frac



Art et saveurs à  
Château Chasse-Spleen

Pendant une demi-journée, les propriétaires du Château Chasse-
Spleen (AOC Moulis-en-Médoc) vous convient à visiter en privé 
le parcours d’art contemporain du domaine, voir leurs collections 
dans leurs salons et partager un déjeuner au château.

Lieu de l’expérience Château Chasse Spleen Moulis-en-Médoc
Durée de l’expérience Une demi-journée avec un déjeuner

Nombre de personnes 2
Pour en savoir plus www.chasse-spleen.com
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Food design 
avec une créatrice culinaire

Créatrice et auteure culinaire, une Amie du Frac Aquitaine vous 
propose une cuisine récréative et raffinée en réalisant un déjeuner 
avec elle pour partager associations gustatives audacieuses et 
secrets de préparation. Tout est fourni sur place.

Lieu de l’expérience Appartement privé sur les quais de Bordeaux
Durée de l’expérience 3h
Nombre de personnes 2

Pour en savoir plus www.foodparty.fr
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Week-end au 
Château de Montréal

Au Château de Montréal, lié à l’histoire de France et à celle d’une 
très ancienne famille, vous serez reçus le temps d’un week-end 
par les propriétaires qui vous feront partager son patrimoine 
historique, dont une belle chapelle Renaissance et un « jardin 
remarquable ».

Lieu de l’expérience Château de Montréal  Dordogne
Durée de l’expérience Un week-end

Arrivée le samedi matin et départ le dimanche après-midi
Repas compris.

Nombre de personnes 2 
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La volupté du grand chocolat 
chez Cadiot-Badie

Serge Michaud vous ouvre les portes de la célèbre maison 
Cadiot-Badie  pour vous faire goûter plusieurs dizaines de ses 
créations et vous apprendre les secrets du chocolat, ses terroirs, 
sa température de dégustation et ses accords avec les alcools.

Lieu de l’expérience Maison Cadiot-Badie Allées de Tourny, Bordeaux
Durée de l’expérience À l’heure du dessert, de 21h à 23h

Le jeudi ou le vendredi (date à fixer)
Nombre de personnes Jusqu’à 10

Pour en savoir plus cadiot-badie.com
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Sensations fortes 
en Lamborghini

Conducteur aguerri de voitures sportives, un Ami du Frac Aquitaine, 
propriétaire d’une Lamborghini de collection au design unique, 
propose une après-midi de vitesse décoiffante sur le circuit de 
Mérignac dont une piste sera ouverte spécialement pour vous.

Lieu de l’expérience Circuit de Mérignac
Durée de l’expérience 2h en exclusivité

Nombre de personnes 1

Lot n°5

L
am

b
o

rg
h

in
i M

u
rc

ie
la

g
o

 –
 P

h
o

to
 N

o
rb

er
t F

ra
d

in



Dégustation 
au Château Angélus
suivie d’un déjeuner

Premier Grand Cru Classé A, et hôte de nombreuses expositions 
d’art contemporain , Château Angélus vous invite à une dégustation 
de différents millésimes suivie d’un déjeuner au Logis de la Cadène 
à Saint-Émilion. L’Angélus doit son nom à la situation du vignoble 
d’où les vignerons pouvaient entendre sonner les clochers de trois 
églises à la fois.

Lieu de l’expérience Château Angélus Saint-Émilion
Durée de l’expérience une demi-journée

Nombre de personnes 2
Pour en savoir plus www.angelus.com
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Sculptures contemporaines et 
dégustations d’exception

Trouver les correspondances entre quatre vins d’exception et les 
terres du château Smith Haut Lafitte (Grand Cru Classé des Graves) 
peuplées de sculptures de Barry Flanagan, Mimmo Paladino et 
d’autres artistes contemporains, c’est l’expérience privée que vous 
offrent les propriétaires du château.

Lieu de l’expérience Château Smith Haut Lafitte Martillac
 Durée de l’expérience 2h

 Nombre de personnes Jusqu’à 6
 Pour en savoir plus www.smith-haut-lafitte.com
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Jardin de sculptures : 
un regard d’artiste 

À la Petite Escalère, le jardin de sculptures jadis créé par le 
marchand d’art Paul Haïm dans sa propriété à la frontière des 
Landes et du Pays-Basque, rarement ouvert à la visite, vous serez 
reçus par ses proches qui vous dévoileront un parcours allant de 
Rodin à Chillida. 

Lieu de l’expérience La Petite Escalère
Durée de l’expérience Une demi-journée (printemps-été)

Nombre de personnes Jusqu’à 10
Pour en savoir plus lpe-jardin.org
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Découverte du 
Millésime 2015

Une invitation  à la dégustation professionnelle des Primeurs 2015 
au Château Guiraud le dimanche 3 avril 2016.
Délice et expertise seront au rendez-vous dans un domaine qui 
allie la beauté des paysages à l’excellence des vins. 

Lieu de l’expérience Château Guiraud Sauternes
Nombre de personnes 2

Pour en savoir plus www.chateauguiraud.fr
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Dîner au Château Pape Clément 
de Bernard Magrez

Le Château Pape Clément vous ouvre ses portes pour une expérience 
gustative rare. Bâtie sur un terroir unique, l’ancienne propriété 
du Pape Clément V est devenue une référence viticole grâce au 
Grand Cru Classé de Graves qui porte son nom. Le propriétaire du 
domaine, Bernard Magrez, vous accueille dans un des salons du 
Château à sa table raffinée, pour un dîner accompagné d’un vin 
des vignobles Bernard Magrez.

Lieu de l’expérience Château Pape Clément Pessac
Nombre de personnes 2

Pour en savoir plus www.bernard-magrez.com
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Une pêche et un poisson rares 
sur le Bassin d’Arcachon

Une forme de pêche raffinée qui exige calme et patience 
mais permet la capture d’un poisson superbe, le bar, dans un 
environnement naturel et sportif : tel est le lot proposé par un 
Ami Bordelais aussi passionné de pêche que d’art contemporain 
qui vous accompagnera et vous initiera. Entre mai et juin.

Lieu de l’expérience Bassin d’Arcachon
Durée de l’expérience Une journée (début tôt le matin)

Nombre de personnes 2
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Visite exclusive de 
la « Maison à Bordeaux »

La propriétaire de cette maison imaginée et construite par 
Rem Koolhaas sur les hauteurs de Floirac ,un exemple très marquant 
de l’architecture privée du xxe siècle, vous invite à découvrir avec 
elle ce chef d’œuvre habitable niché dans un paysage calme et 
verdoyant.

Lieu de l’expérience Floirac
 Durée de l’expérience 2h

 Nombre de personnes Jusqu’à 10
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Séjour épicurien 
en Languedoc-Roussillon

Accroché aux derniers contreforts des Corbières, le prestigieux 
château de Jau vous invite à goûter ses vins en déjeunant 
sous un mûrier tricentenaire et visiter l’exposition consacrée 
à Chantal Raguet dans l’ancienne magnanerie, espace dédié à 
l’art contemporain depuis 30 ans.

Lieu de l’expérience Château de Jau Cases de Pène
Durée de l’expérience Une journée

Nombre de personnes 2
Pour en savoir plus www.chateaudejau.com
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Deux magnums du 
Château Canon La Gaffelière

Grand Cru Classé de Saint-Émilion, le château Canon Lagaffelière 
a sélectionné dans sa production deux magnums du millésime 
2009 pour vous faire profiter d’une expérience œnologique 
exceptionnelle reflétant toute la complexité d’un terroir.

Pour en savoir plus
www.neipperg.com
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Un magnum de 
Château Cheval Blanc 2011

Le château Cheval Blanc, Premier Grand Cru Classé A de Saint-
Émilion offre un magnum de son millésime 2011. Propriété 
conjointe du Belge Albert Frère et de Bernard Arnaud, Cheval Blanc 
produit un grand vin d’une fraicheur et d’une profondeur de 
saveur unique.  

Pour en savoir plus www.chateau-cheval-blanc.com
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Six magnums de 
Château Dassault et 

une maquette de Falcon 8X 
prestige au format 1/48e

Château Dassault (Grand Cru Classé de Saint-Émilion) offre une 
caisse de six magnums de son millésime 2004. Cette propriété 
située sur le versant nord de Saint-Émilion et devenue un fleuron 
des vins dans la région, propose un vin souple qui livrera toute sa 
richesse à qui sait attendre.
Le donateur offre aussi une maquette du modèle officiel du 
FALCON 8X (échelle 1/48e), avion mythique de Dassault Aviation.

Pour en savoir plus www.dassaultwineestates.com
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Photos, sculptures, peintures, vidéos, dessins, installa-
tions… le Fonds régional d’art contemporain Aquitaine 
réunit une collection internationale de près de 1 200 
œuvres autour de grands noms comme de jeunes talents 
émergents.

Considérée comme l’une des plus belles de France, cette 
collection publique exceptionnelle se donne à voir à tra-
vers des expositions organisées prioritairement en Aqui-
taine, mais aussi en France et à l’étranger.

À vocation expérimentale, le Frac Aquitaine soutient la 
création contemporaine en accompagnant la production 
d’œuvres d’art dans la perspective d’enrichir sa collection 
qu’il diffuse auprès du plus grand nombre.

Soutenu par la Région Aquitaine et l’État, le Frac Aquitaine 
est à un tournant de son histoire, puisqu’il déménagera 
en 2018 au sein de la Méca-Maison de l’Économie Créa-
tive et de la Culture en Aquitaine, installée au cœur de 
Bordeaux Euratlantique.

Pour plus d’informations 
www.frac-aquitaine.net

contact@frac-aquitaine.net

05 56 24 41 99
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Créée en 2010, l’association des Amis du Frac Aquitaine 
réunit des passionnés d’art souhaitant contribuer au 
rayonnement et au développement du Fonds régional 
d’art contemporain Aquitaine, par l’intermédiaire notam-
ment de dons d’œuvres pour enrichir sa collection.

En 2012, ils ont ainsi permis l’achat de l’œuvre Le Nez de 
Benoit Maire ; puis en 2013 de Tabou II de Farah Atassi, 
nominée du Prix Marcel Duchamp 2013 ; et enfin en 2014 
de l’installation de Cécile Bart, Rayons verts ... #1.

Programme d’activités des Amis :
• Événements associés au programme d’acquisition
• Rencontres avec des artistes
• Visites d’expositions du Frac Aquitaine à Bordeaux et 
en région
• Voyages culturels en France et à l’étranger

Adhérez aux Amis du Frac Aquitaine !
lesamisdufrac.aquitaine@gmail.com

05 56 24 41 99
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Remerciements

Cet événement n’aurait pu exister sans la générosité 
des donateurs qui ont contribué à rendre cette 
tombola exceptionnelle.

Les Amis du Frac Aquitaine ont pu également 
compter sur l’amitié de nombreux partenaires qui, 
par leur soutien, ont rendu possible cette soirée 
de tombola au profit du Frac Aquitaine. 
Qu’ils en soient ici chaleureusement remerciés.

Avec le soutien de 


